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Institution St Louis de Gonzague

Dîner

FA
LS

E

REPAS AFRIQUE

FA
LS

E

FA
LS

E

lundi 01 septembre mardi 02 septembre mercredi 03 septembre jeudi 04 septembre

ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR SALADE COEURS DE PALMIERS 
ET AVOCAT ENTRÉE DU JOUR

PIZZA REINE 
(GRANDE PORTION) MERGUEZ YASSA DE POULET POISSON PANÉ

SALADE VERTE VINAIGRETTE SEMOULE RIZ PILAF PENNES HVE

- RATATOUILLE FONDUE DE POIVRONS AUX 
OIGNONS -

FROMAGE FROMAGE LAITAGE LAITAGE

DESSERT DU JOUR DESSERT DU JOUR DESSERT DU JOUR DESSERT DU JOUR

G
O

U
TE

R
S : 

G
O

U
TE

R
S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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Institution St Louis de Gonzague

Dîner

FA
LS

E

REPAS BRETAGNE

FA
LS

E

FA
LS

E

FA
LS

E

lundi 08 septembre mardi 09 septembre mercredi 10 septembre jeudi 11 septembre

ENTRÉE DU JOUR CRÊPE AU FROMAGE ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR

GRATIN DE PÂTES AU CHEDDAR MOULES QUICHE LORRAINE HAUT DE CUISSE DE POULET 
RÔTIE AUX HERBES

CAROTTES FACON VICHY FRITES SALADE COMPOSÉE POLENTA CREMEUSE

SALADE VERTE - HARICOTS VERTS AUX OIGNONS

LAITAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE

DESSERT DU JOUR FRUIT DE SAISON DESSERT DU JOUR DESSERT DU JOUR

G
O

U
TE

R
S : 

G
O

U
TE

R
S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Menus SEPTEMBRE OCTOBRE 2025

A
PI

 R
ES

TA
U

R
AT

IO
N

 S
.A

. à
 D

ir
ec

to
ir

e 
et

 C
o

n
se

il 
d

e 
Su

rv
ei

lla
n

ce
. C

ap
it

al
 d

e 
10

00
00

0
€.

 R
C

S 
Li

lle
 M

ét
ro

p
o

le
 : 

47
71

81
01

0.
 D

ir
ec

ti
o

n
 r

ég
io

n
al

e 
: D

o
m

ai
n

e 
d

e 
la

 C
an

ar
d

e,
 3

 a
ve

n
u

e 
Lu

is
 O

ca
n

a,
 1

16
10

 P
en

n
au

ti
er

Institution St Louis de Gonzague

Dîner

FA
LS

E

REPAS GREC

FA
LS

E

FA
LS

E

FA
LS

E

lundi 15 septembre mardi 16 septembre mercredi 17 septembre jeudi 18 septembre

ENTRÉE DU JOUR

SALADE GRECQUE
(TOMATES, CONCOMBRE,S 
FETA, OIGNONS ET OLIVES 

NOIRES)

ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR

ESCALOPE DE PORC, MIEL ET 
MOUTARDE

GYROS & SAUCE BLANCHE 
(PAIN GALETTE) CROQUE MONSIEUR OMELETTE ROULÉE

CAROTTES FAÇON VICHY POMMES DE TERRE RÔTIES AU 
FOUR AUX HERBES RIZ BASMATI FACON PILAF SALADE VERTE

SPAGHETTIS _ TOMATES RÔTIES A L'AIL -

FROMAGE FROMAGE LAITAGE FROMAGE

DESSERT DU JOUR FRUIT DE SAISON DESSERT DU JOUR DESSERT DU JOUR

G
O

U
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R
S : 

G
O

U
TE

R
S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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Institution St Louis de Gonzague

Dîner

FA
LS

E

REPAS PIZZA PARTY

FA
LS

E

FA
LS

E

FA
LS

E

lundi 22 septembre mardi 23 septembre mercredi 24 septembre jeudi 25 septembre

ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR

RISOTTO DE COQUILLETTES, 
HARICOTS VERTS, JAMBON, 

PARMIGIANO AOP ET 
CHAMPIGNONS

PIZZA CHEVRE MIEL
(grande portion)

CUISSE DE POULET RÔTIE AUX 
HERBES AIGUILLETTES DE POULET

SALADE VERTE SALADE VERTE COQUILLETTES RIZ PILAF

- HARICOTS VERTS A L'AIL GRATIN DE COURGETTES

FROMAGE FROMAGE LAITAGE FROMAGE

DESSERT DU JOUR FRUIT DE SAISON DESSERT DU JOUR DESSERT DU JOUR

G
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U
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R
S : 

G
O
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R
S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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Institution St Louis de Gonzague

Dîner

FA
LS

E

FA
LS

E

REPAS FETE FORAINE

FA
LS

E

FA
LS

E

lundi 29 septembre mardi 30 septembre mercredi 01 octobre jeudi 02 octobre

ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR
BÂTONNET DE CAROTTES, 
SAUCE FROMAGE BLANC 

CIBOULETTE
ENTRÉE DU JOUR

POISSON MEUNIÈRE LASAGNES CHÈVRE ÉPINARDS
PANINI TOMATE MOZZARELLA 

CHAMPIGNONS ET HERBES DE 
PROVENCE

TAJINE DE BOULETTES 
D'AGNEAU AUX ABRICOTS

RIZ CRÉOLE SALADE VERTE POTAOES SEMOULE BIO

COURGETTES BRAISEES - - LEGUMES TAJINE

FROMAGE FROMAGE FROMAGE LAITAGE

DESSERT DU JOUR DESSERT DU JOUR FRUIT DE SAISON DESSERT DU JOUR

G
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R
S : 

G
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R
S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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Institution St Louis de Gonzague

Dîner

FA
LS

E

FA
LS

E

REPAS INDIEN

FA
LS

E

FA
LS

E

lundi 06 octobre mardi 07 octobre mercredi 08 octobre jeudi 09 octobre

ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR CAROTTES À L'INDIENNE ENTRÉE DU JOUR

ROUGAIL SAUCISSE PIZZA AUX FROMAGES POULET AU LAIT DE COCO BOLOGNAISE

RIZ CREOLE SALADE VERTE PATATES DOUCES ET POMMES 
DE TERRE RÔTIES AU FOUR SPAGHETTIS

HARICOTS PLATS À L'AIL -- - -

FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE

DESSERT DU JOUR DESSERT DU JOUR FRUIT DE SAISON DESSERT DU JOUR

G
O

U
TE

R
S : 

G
O

U
TE

R
S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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Institution St Louis de Gonzague

Dîner

FA
LS

E

REPAS STREET FOOD

FA
LS

E

FA
LS

E

FA
LS

E

lundi 13 octobre mardi 14 octobre mercredi 15 octobre jeudi 16 octobre

ENTRÉE DU JOUR SALADE VERTE VINAIGRETTE ENTRÉE DU JOUR ENTRÉE DU JOUR

GRATIN DE PÂTES CHEESEBURGER CARBONARA OMELETTE AUX HERBES

BROCOLIS GRATINÉS FRITES TORTIS HVE SALADE VERTE

-- - EPINARDS A LA CREME POTATOES

FROMAGE FROMAGE LAITAGE FROMAGE

DESSERT DU JOUR FRUIT DE SAISON DESSERT DU JOUR DESSERT DU JOUR

G
O

U
TE

R
S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés


