INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Déjeuner @
Menu du Lundi 4 Mai au Jeudi 7 Mai 2026

Lundi 4 Mai Mardi 5 Mai Mercredi 6 Mai Jeudi 7 Mai

Salade de brocolis mais et thon , . I Batonnets de concombres , Sauce au
L Quiche au fromage feuilletée du chef
Vinaigrette Lo ; fromage blanc
. Salade verte, Vinaigrette Entrée o s
Radis, Beurre . L. Céleri rave rapé, Vinaigrette
. . Carottes rapées, Vinaigrette . Lo
Paté de campagne, Cornichons Poireaux , Vinaigrette
Sauce Carbonara Falafels , Sauce tomate L Normandin au veau
. . Plat principal . .
Carbonara de saumon MSC Ro6ti de dinde Parmentier de colin MSC
Poélée de brocolis aux amandes
Tortis HVE Haricots verts effilées
Petits pois aux oignons Riz pilaf Pommes de terre écrasées aux fines
herbes
Fromage Fromage Fromage Fromage
Yaourt aux fruits Fruit de saison Cake marbré au chocolat du chef
Fruit de saison Liégeois a la vanille Dessert Fruit de saison
Eclair au chocolat Compote de pommes Salade de fruits du chef

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 €- RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Déjeuner @
Menu du Lundi 11 Mai au Mercredi 13 Mai 2026

Lundi 11 Mai Mardi 12 Mai Mercredi 13 Mai

Tomates , Vinaigrette
Macédoine de légumes au fromage blanc et au
curry Entrée
Salade de perles de pates a la mimolette,
Vinaigrette aux échalotes

Euf mimosa
Salade de haricots rouges aux oignons,
Vinaigrette
Radis, Beurre

. ; Escalope de porc, Sauce aux herbes fraiches et ail
Filet de merlu MSC , Sauce creme

) i X i Crumble de colin MSC, mimolette, amandes et Plat principal
Sauté de dinde au citron et au gingembre .
cumin
Brocolis gratinés Macaronis HVE au beurre
Semoule HVE Carottes braisées
Fromage Fromage Fromage
Donut Fruit de saison
Fruit de saison Yaourt aromatisé LOCAL Dessert
Fromage blanc a la confiture de fraises Créme dessert au caramel

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 €- RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Déjeuner @
Menu du Lundi 18 Mai au Vendredi 22 Mai 2026

Repas a theme Espagne Repas végétarien
Lundi 18 Mai Mardi 19 Mai | Mercredi 20 Mai Jeudi 21 Mai Vendredi 22 Mai
: Gaspacho de tomates au : R : . L
. basilic , Batonnets de concombres, | Carottes rapées, Vinaigrette
1 ) ) 1 Sauce au fromage blanc ! Salade de haricots verts aux
1 Salade mélangée aux 1 . ) 1 ; . L
1 . 1 Quinoa fagon taboulé 1 Entrée échalotes, Vinaigrette
1 pousses d'épinards , 1 . . I X .
1 Lo 1 libanais 1 Salade de riz, mais et
1 Vinaigrette I L. 1 . R
" . . , Saladeverte, Vinaigrette | ciboulette, Vinaigrette
: Charcuterie et condiments . .
fmm=-mmmmmmmm e raREEEEEEEEEEEEED N
| Sautédeporcaucurry | Omelette ' Filet de colin MSC en crodte
| Paellaau colin MSC, fruits | ) o Plat principal Cheeseburger d'herbes
" . " Boulettes de blé fagon thai " i
" de mer etriz BIO " X Saucisse de Toulouse
fm-===mmmmmmm o fommmmmmmm oo o
: L. : Purée de pommes de terre : Semoule HVE au beurre
" Paella végétarienne . o . X
" " Poélée italienne " Ratatouille du chef
fmmm-mmmmmmmm e CaREEEEEEEEEEEEED S
! Fromage : Fromage : Fromage Fromage
IRREEEEEEEEEE L fo-mmmmmmmm e o
! I Créme dessert a la vanille du !
: Churros du chef : chef : Fruit de saison
1 Creme Catalane 1 . . 1 Dessert Donut Compote de péches
1 . . 1 Fruit de saison 1 ;
" Fruit de saison I L . I Flan nappé au caramel
. ; Mousseline ala noix de coco |

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 €- RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Déjeuner @
Menu du Mardi 26 Mai au Vendredi 29 Mai 2026

Mardi 26 Mai Mercredi 27 Mai Jeudi 28 Mai Vendredi 29 Mai

Paté de campagne, Cornichons

Melon

Taboulé (semoule HVE) i . B Chiffonnade de salade verte et
L ) . ; Chiffonnade de batavia au mais, R Lo
Tomates , Vinaigrette a la ciboulette Entrée Vinaiarette croutons, Vinaigrette
Pastéque au vinaigre balsamique 'g Lo Salade de pommes de terre aux
Salade de lentilles , Vinaigrette
herbes
. Couscous au poulet et merguez Filet de hoki MSC , Sauce provengale
Cordon bleu de dinde - . . . . .
. . Plat principal Crumble aux pois chiches, légumes Escalope de dinde, Jus lié thym et
Parmentier de colin MSC s .
d'Eté citron
Haricots verts a l'étuvé Courgettes aux oignons Ratatouille du chef
Purée de pommes de terre Semoule HVE Riz pilaf
Fromage Fromage Fromage Fromage
Pot de glace vanille-fraise Tarte croisillon a I'abricot Salade de fruits du chef
Fruit de saison Dessert Fruit de saison Fruit de saison
Coupe de fraises Compote de péches Créme dessert praliné

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Déjeuner @
Menu du Lundi 1 Juin au Vendredi 5 Juin 2026

Menu local

Lundi 1 Juin Mardi 2 Juin Mercredi 3 Juin Jeudi 4 Juin

Vendredi 5 Juin

Mel Friand au fromage : : Péaté de campagne,
elon
Lo ; Salade de haricots verts, ! Tomates , Vinaigrette ! Cornichons
Concombres, Vinaigrette a Lo . ; 1 R 1 X
la ciboulett Vinaigrette aux échalotes Entrée 1 Pasteque 1 Salade deriz aux asperges
a ciboulette 1 1
Salad L. Salade de blé et mais, 1 Wrap au thon et crudités | blanches, Vinaigrette
alade mexicaine
Vinaigrette : : Carottes rapées, Vinaigrette
________________________________________________________________________________________________________ _I. = .l___________________________________
Sauté deboeuf ala . . ' Filet de colin MSC, Sauce a
Sauce Carbonara P | : Paélla au poulet : loseill
rovengale oseille
Curry de pois chiches et X ,Q Plat principal 1 Filet de hoki MSC ala [ L N
. Beignets au poisson , Sauce 1 1 Cote de porc grillée, Sauce a
beurre de cacahuéte I provengale I )
tartare " I la creme
________________________________________________________________________________________________________ _I. S .l___________________________________
Aubergines a l'italienne Haricots beurre a l'ail | Riz IGP aux chorizo fagon | .
. R . . " .. " Ratatouille du chef
Coquillettes HVE a la farine Ecrasé de pommes terre du " paélla . S le HVE
emoule
de blé et pois chiches chef a lail : Poélée de champignons :
________________________________________________________________________________________________________ e
Fromage Fromage Fromage ! Fromage Fromage
________________________________________________________________________________________________________ _I. - .I___________________________________
. I Clafoutis aux abricotsdu ! X
Batonnet de glace au . . ! I Fromage blanc a la confiture
h lat Fruit de saison : chef : de frai
chocola e fraises
Eruit d . lle flottante du chef Dessert 1 Smoothie pomme banane 1 c te de fruit
ruit de saison ompote de fruits
Salade de fruits du chef : Yaourt local au lait fermier : p i
Compote de pommes " i p Fruit de saison
: sucré BIO .
Lem e e e m === J

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 €- RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Déjeuner @
Menu du Lundi 8 Juin au Vendredi 12 Juin 2026

Lundi 8 Juin Mardi 9 Juin Mercredi 10 Juin Jeudi 11 Juin Vendredi 12 Juin

Lentilles corail fagon

Salade de perles de pates au Melon L .
L L L Tomates , Vinaigrette houmous au persil et son
surimi MSC , Vinaigrette Betteraves , Vinaigrette .
o . ; Salade de haricots verts aux toast
Concombres , Vinaigrette Salade de coquillettes HVE, Entrée ) o
. B échalotes Salade verte a 'Emmental ,
Salade verte a 'Emmental , mais, tomates et sauce . L.
L . Pasteque Vinaigrette
Vinaigrette cocktail . .
Mousse de foie, Cornichons
.. Courgettes a la provengale, ) .
Emincé de porc, sauce Steak burger au veau , Sauce Calamars a laromaine,
. . N R L. crumbles aux amandes et
Dijonnaise alacreme Plat principal Sauce provencale
i . parmesan AOP ;
Colin MSC meuniére Omelette aux fines herbes Sauté de poulet
Curry Wurst
Tomates a la provengale Frites Semoule HVE Carottes fagon Vichy
Lentilles HVE Petits pois aux oignons Brocolis Riz pilaf
Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
. L Flan patissier du chef sans .
Fruit de saison Créme dessert praliné P ste Salade de fruits du chef
Liégeois au chocolat Fruit de saison Dessert Eruit z . Fruit de saison
ruit de saison
Cocktail de fruits Yaourt aux fruits Flan nappé au caramel

Yaourt aromatisé

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Déjeuner @
Menu du Lundi 15 Juin au Vendredi 19 Juin 2026

Lundi 15 Juin Mardi 16 Juin Mercredi 17 Juin Jeudi 18 Juin Vendredi 19 Juin

Crépe au fromage

Salade de riz, mais et

Salade mélangée aux Concombres, Vinaigrette Melon . L
e . L. poivrons, Vinaigrette
pousses d'épinards, Salade de lentilles, ; Salade mexicaine .
L. L Entrée . Salade de tomates, basilic,
Vinaigrette Vinaigrette Paté de campagne, L. .
Lo . vinaigre balsamique
Salade de pommes de terre Chou-fleur, Vinaigrette Cornichons .
L Euf dur mayonnaise
aux herbes, Vinaigrette
Escalope de dinde, Sauce a L X X .
la cré Falafels , Sauce tahini au Lasagnes Bolognaise du Filet de colin MSC , Sauce
a créeme
L . fromage blanc Plat principal chef aux herbes
Gratiné de la mer au colin X . ; .
MSC Nuggets a la volaille Lasagnes aux légumes Chipolatas aux herbes
Petits pois au jus Pommes de terre persillées L Gratin de courgettes
. . Salade verte, Vinaigrette
Coquillettes HVE Tomates roties Semoule HVE
Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
Fruit de saison Smoothie bananes et fruits
lle flottante et créeme Yaourt aux fruits LOCAL Gateau au citron du chef rouges
anglaise Fruit de saison Dessert Fruit de saison Fruit de saison
Fromage blanc a la confiture Gaufre au sucre glace Compote de pommes Batonnet de glace au
de fraises chocolat

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Déjeuner

Menu du Lundi 22 Juin au Vendredi 26 Juin 2026

Solstice dété

Lundi 22 Juin

: Salade composée,

: Vinaigrette

1 Taboulé (semoule HVE)

: Salade verte, Crolitons,

: Vinaigrette
fmmmmmmmm e
" Chipolatas , Merguez

! Filet de colin MSC, Sauce

: aux herbes fraiches et ail

R T
1

' Frites

' Courgettes braisées

1
F

' Fromage
e
: Coupe de fraises et son

: crumble

1 Pot de glace a la vanille et au
: chocolat

: Fruit de saison

L e e e ——————

Repas végétarien

Mardi 23 Juin

Pasteque
Concombres, Sauce au
fromage blanc
Salade de pommes de terre

Bolognaise végétale
Omelette fromageére

Tortis HVE
Carottes braisées

Liégeois au chocolat
Fruit de saison
Compote de pommes du
chef

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.

Mercredi 24 Juin

Betteraves , Sauce Bulgare
Tomates , Vinaigrette
Euf dur, mayonnaise dose

Entrée

Roti de dinde
Galette a I'avoine au curry du
chef

Petits pois aux oignons
Ecrasé de pommes de terre
du chef

Roulé a la confiture de
fraises
Fruit de saison
Yaourt aux fruits

Dessert

Jeudi 25 Juin Vendredi 26 Juin

Friand au fromage
Salade de lentilles blondes
au persil , Vinaigrette
Courgettes rapées ala feta
AOP , Vinaigrette

Moussaka de thon aux
légumes
Moussaka a la dinde

Fromage blanc et muesli au
miel
Fruit de saison
Péche rotie et spéculoos



INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Déjeuner @
Menu du Lundi 29 Juin au Vendredi 3 Juillet 2026

Repas végétarien

Mardi 30 Juin

Lundi 29 Juin

Mercredi 1 Juillet Jeudi 2 Juillet Vendredi 3 Juillet

Brocolis aux oignons Riz pilaf Frites

Salade de pennes HVE au : Carottes rapées au citron : Melon
th P t basili : Salade de haricots verts aux : Courgettes rapées,
on et basilic
1 échalotes, Vinaigrette 1 Entrée Vinaigrette Entrée
Concombres sauce bulgare 1 . . 1 .
Céleri . lade Salade de mais et radis I Salade de lentilles blondes
éleri rave sauce rémoulade
: Vinaigrette : au persil , Vinaigrette
__________________________________ D e T
Réti de porc, Sauce ! ) . o .
barbecue : Burritos aux légumes et pois : Assiette kebab , Sauce
. [ bio 1 Plat principal blanche pour kebab Plat principal
Filet de merlu MSC, Sauce | ; | . .
. 1 Boulettes de blé fagon thai Beignets au poisson
ciboulette I I
+
1
1
Semoule HVE : Achards aux légumes Salade verte
__________________________________ _I. - e .I_________________________________________________________________________________________________________
Fromage Fromage : Fromage Fromage Fromage
__________________________________ _I. g gy U RS ey ey ey ey .I_________________________________________________________________________________________________________
! Batonnet de glace au !
1 1
Donut N | chocolat | Ros? des s?bles
Yaourt aromatisé 1 . . I Dessert Fruit de saison Dessert
N 1 Fruit de saison 1 . X
Pasteque I c te d I Abricots au sirop
. ompote de pommes .

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Diner @
Menu du Lundi 4 Mai au Jeudi 7 Mai 2026

Repas Afrique
Lundi 4 Mai Mardi 5 Mai Mercredi 6 Mai | Jeudi 7 Mai
Entrée Entrée : Salade de coeur de palmiers et : Entrée
' avocats , Vinaigrette Verdé :
______________________________________________________________________________________ _I. g g U L g — ..I___________________________________________
Escalope de dinde, Sauce créeme Pizzareine : Yassa de poulet : Galette sarrasin jambon béchamel
______________________________________________________________________________________ .l. S +__________________________________________
Ecrasé de pommes de terre du chef o ' ) ) ) : o
N Salade verte, Vinaigrette . Riz basmati fagon pilaf " Salade verte, Vinaigrette
Tomates a la provencale " "
______________________________________________________________________________________ _I. S +__________________________________________
Fromage Laitage ! Laitage ! Fromage
1 1
______________________________________________________________________________________ s
Dessert Dessert : Fruit de saison : Dessert
L e e e e e e —————————— J

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Diner @
Menu du Lundi 11 Mai au Mercredi 13 Mai 2026

Repas Antilles
Lundi 11 Mai Mardi 12 Mai Mercredi 13 Mai
Entrée : Accra de morue, Sauce tartare : Entrée
_________________________________________________________ _I. g Uy VY Uiy YO U ——— ..I__________________________________________________________
Saucisse de Toulouse : Colombo de colin MSC Croque monsieur complétement dinde
_________________________________________________________ _I. - e e e Em Em Em Em Em Em Em .I__________________________________________________________
Carottes braisées : Riz pilaf : Salade de haricots verts, poivrons rouges, tomates
Pommes de terre sautées : Achards aux légumes : et olives
_________________________________________________________ s
Fromage ' Fromage ' Fromage
_________________________________________________________ _I. U .I__________________________________________________________
Dessert ' Fruit de saison ' Fruit de saison
L e e e e e m e — - ——— J

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Diner @
Menu du Lundi 18 Mai au Jeudi 21 Mai 2026

Repas Grec

Lundi 18 Mai Mardi 19 Mai Mercredi 20 Mai |
1
1

Entrée Entrée Entrée Salade grecque a la féta AOP :
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- L L EEEEE
Roti de porc, Sauce miel moutarde Brandade de colin MSC Sauce au cheddar fagon Welsh : Gyros :
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- R R L L EEEE
Haricots verts Julienne de légumes a I'huile d'olive ) : ) '

) . ) Spaghettis . Frites :

Polenta crémeuse nature Ecrasé de pommes de terre du chef . "
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- e L L EEEE
Fromage Fromage Fromage . Laitage '
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- pommmmm o
Dessert Dessert Dessert . Fruit de saison '

L e e e e e —————— J

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Diner @
Menu du Mardi 26 Mai au Jeudi 28 Mai 2026

Mardi 26 Mai Mercredi 27 Mai Jeudi 28 Mai

Riz créole

Spaghettis Potatoes au paprika
Gratin de courgettes bag e
Fromage Fromage Fromage
Dessert Dessert Dessert

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 €- RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Diner @
Menu du Lundi 1 Juin au Jeudi 4 Juin 2026

Repas féte foraine

Jeudi 4 Juin

Lundi 1 Juin Mardi 2 Juin Mercredi 3 Juin

; Chiffonnade de salade verte et :

Entrée Entrée Entrée R L "

croiitons, Vinaigrette "

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- fommmmmm o
Escalope de dinde, Sauce supréme Courgettes farcies du chef Colombo de poulet : Panini jambon Emmental :
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- fommmmmm e
Pommes de terre vapeur Salade verte, Vinaigrette Riz créole : . :

R . iz . i Potatoes au paprika .

Tomates a la provengale Tortis HVE Poélée de poivrons et courgettes | "
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- fommmmmm e
Fromage Fruit de saison Laitage . Fromage '
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- e L EE LR
Dessert Dessert Dessert : Dessert :

b e e e e —————————— Jd

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 €- RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Diner @
Menu du Lundi 8 Juin au Jeudi 11 Juin 2026

Repas Italie

Lundi 8 Juin Mardi 9 Juin Mercredi 10 Juin

; Tomates au basilic , Vinaigrette ; :

Entrée Entrée X Entrée I

balsamique .
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- fommmmm e
Pilon de poulet réti aux herbes , ) ) ) ' . '
Rougail de saucisses fumées Carbonara de saumon MSC . Fajitas au boeuf :

Sauce barbecue . "
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- fommmmmm oo
Haricots verts a l'ail Riz pilaf Spaghettis : Jambalaya, riz BIO, haricots rouges :

Purée de pommes de terre courgettes sautées a l'ail Salade verte, Vinaigrette : et légumes :
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- pommm e
1 1

Fromage Fromage Fromage . Fromage .
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- fommmmmm e
Dessert Dessert Dessert . Dessert '

L e e e e e e m e — e —— == J

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Diner @
Menu du Lundi 15 Juin au Jeudi 18 Juin 2026

Repas Espagnol
Lundi 15 Juin | Mercredi 17 Juin Jeudi 18 Juin
Entrée : Gaspacho de pastéque : Entrée Entrée
__________________________________________ _I. g U R ..I______________________________________________________________________________________
1 1 c . P
. . . . : . . roque monsieur végétarien tomate,
Tajine de merguez . Paélla valencienne . Parmentier de colin MSC
. " mozzarella
__________________________________________ _I. e E e e .I______________________________________________________________________________________
: : L. Salade verte, Vinaigrette
Semoule HVE . " Salade verte, Vinaigrette .

: : Frites
__________________________________________ L R R RN NSRS RSSO
Fromage . Fromage ' Fromage Fromage
__________________________________________ _I. e E e e .I______________________________________________________________________________________
Dessert . Dessert ' Dessert Dessert

L e e e e —— == J

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Diner @
Menu du Lundi 22 Juin au Jeudi 25 Juin 2026

Street Food

Lundi 22 Juin Mardi 23 Juin Mercredi 24 Juin

; Batonnets de carottes , Sauce ; :

Entrée Entrée A Entrée I

fromage blanc ciboulette .
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- e R DEEEEEEE
Bruschetta aux légumes du sud et ! !

. g Biryani de poulet Cheeseburger : Filet de colin MSC en croite d'herbes :

jambon blanc . "
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- fommmmm e
o Riz basmati fagon pilaf . ' Semoule HVE '

Salade verte, Vinaigrette . . Potatoes au paprika . . .
Fondue d'épinards a Il'ail " Poélée italienne "
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- pommmmm oo
Fromage Fromage Fromage . Laitage '
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- pommmmmmmm ooy
Dessert Dessert Dessert . Dessert '

L e e e e e e m e — e —— == J

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Diner @
Menu du Lundi 29 Juin au Jeudi 2 Juillet 2026

Pizza party
Lundi 29 Juin Mardi 30 Juin | Jeudi 2 Juillet
Entrée Entrée : Caviar d'aubergines : Entrée
______________________________________________________________________________________ _I.____________________..I___________________________________________
Quiche au fromage feuilletée du chef Chipolata grillée au thym : Pizza fromage au chévre miel : Pilon de poulet froid , Sauce cocktail
______________________________________________________________________________________ _I.____________________+__________________________________________
Lo Ecrasé de pommes de terre du chef : o : Salade de farfalle HVE au pesto
Salade verte, Vinaigrette L. : Salade verte, Vinaigrette . . Lo
Courgettes braisées . . Carottes rapées, Vinaigrette
______________________________________________________________________________________ _I.____________________..I___________________________________________
Fromage Fromage ' Fromage : Fromage
______________________________________________________________________________________ _I.____________________+__________________________________________
Dessert Dessert ' Dessert : Dessert
L e e e e e ———— Jd

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Maternelle @
Menu du Lundi 4 Mai au Jeudi 7 Mai 2026

Repas végétarien

Lundi 4 Mai Mardi 5 Mai Jeudi 7 Mai

1 1 ~
Batonnets de concombres , Sauce au fromage
Salade de brocolis mais et thon , Vinaigrette : Quiche au fromage feuilletée du chef : bi d
anc
1 1
_________________________________________________________ s
Sauce Carbonara : Falafels , Sauce tomate : Normandin au veau
_________________________________________________________ _I. = = Em e Em Ee e Em Em E e Ee S e e B e Em Em e e B e o .I__________________________________________________________
Tortis HVE : Haricots verts : Poélée de brocolis aux amandes effilées
Petits pois aux oignons : Riz pilaf : Pommes de terre écrasées aux fines herbes
_________________________________________________________ _I. - Em e E Em RN E EE Em S EE AN S Em Em Em B R A Em e .I__________________________________________________________
Fromage ' Fromage ' Fromage
_________________________________________________________ s
Yaourt aux fruits : Fruit de saison : Cake marbré au chocolat du chef
L e e e e e e e m e m e m — = = 4

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 €- RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Maternelle @
Menu du Lundi 11 Mai au Mardi 12 Mai 2026

Lundi 11 Mai Mardi 12 Mai

Euf mimosa Tomates , Vinaigrette
"""""""""""""" Fletdemerlu MSC, Saucecreme ~~ Escalopedeporc, Sauceauxherbes fraiches etail
"""""""""""""""""""""" Bocolisgratinés ~~ MacaonisHVEaubewre
Semoule HVE Carottes braisées
""""""""""""""""""""""""" Fomge  Fomge
et Futdesason

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 €- RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Maternelle @
Menu du Lundi 18 Mai au Vendredi 22 Mai 2026

Repas a theme Espagne Repas végétarien
Lundi 18 Mai Mardi 19 Mai | Mercredi 20 Mai Jeudi 21 Mai Vendredi 22 Mai
: Gaspacho de tomates au : Batonnets de concombres, : . L
. . . . Carottes rapées , Vinaigrette
. basilic ; Sauceau fromageblanc |
REEEEEEEEELEEEES saEEEEELEELETEED e
: . : : . X Filet de colin MSC en croiite
. Paélla au poulet . Omelette : Escalope Viennoise Cheeseburger .
" . . d'herbes
R saEEEEELEELETEED R
' . Boulgour ' Potatoes au paprika Semoule HVE au beurre
' | Petits pois aux oignons |  Salade verte, Vinaigrette Ratatouille du chef
frm=mmmmmmm e frommmmmmmmm e o
Fromage . Fromage . Fromage Fromage
fommmmm e frommmm e o
1 1 Y > . 1
Créme dessert a la vanille du
' Churros du chef . ' Fruit de saison Donut Fruit de saison
" " chef "
L e e e e —— = O d

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Maternelle @
Menu du Mardi 26 Mai au Vendredi 29 Mai 2026

Mardi 26 Mai Jeudi 28 Mai Vendredi 29 Mai

Taboulé (semoule HVE) Melon Paté de campagne, Cornichons
""""""""" Codonbleudedinde  Couscousaupouletetmerguez  Filetdehoki VSC, Sauce provencale
C ercotsvensatewe Courgeties auxoignons Retatoulleduchet

Purée de pommes de terre Semoule HVE Riz pilaf
 Fomege  Fomge  Fomge
 Potdegacevanilefmse Totecroisilonafabricot Soadedefuitsduchef

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Maternelle @
Menu du Lundi 1 Juin au Vendredi 5 Juin 2026

Menu local
Lundi 1 Juin Mardi 2 Juin Jeudi 4 Juin |
Melon Friand au fromage : Tomates , Vinaigrette : Paté de campagne, Cornichons
______________________________________________________________________________________ _I. g —— ..I___________________________________________
Sauce Carbonara Sauté de boeuf a la Provencale : Paélla au poulet : Filet de colin MSC , Sauce a l'oseille
______________________________________________________________________________________ _I. S +__________________________________________
Aubergines 2 l'italienne Haricots beurre 2 l'ail ' ) ) B : )
. N . ; ) L Riz IGP aux chorizo fagon paélla " Ratatouille du chef
Coquillettes HVE a la farine de blé et Ecrasé de pommes terre du chefa | s . "
. . . " Poélée de champignons " Semoule HVE
pois chiches I'ail " "
______________________________________________________________________________________ _I. S g +__________________________________________
Fromage Fromage ' Fromage : Fromage
______________________________________________________________________________________ s
1 1 R
Fromage blanc a la confiture de
Batonnet de glace au chocolat Fruit de saison : Clafoutis aux abricots du chef : g fraises
1 1
L e e e e e mmm === J

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Maternelle @
Menu du Lundi 8 Juin au Vendredi 12 Juin 2026

Repas végétarien

Lundi 8 Juin Mardi 9 Juin Jeudi 11 Juin

Vendredi 12 Juin

Salade de perles de pates au surimi : L. Lentilles corail fagon houmous au
Lo Melon I Tomates , Vinaigrette i
MSC , Vinaigrette " persil et son toast
______________________________________________________________________________________ s
Emincé de porc - sauce Dionnaise Steak burger au veau , Sauce a la : Courgettes a la provencale, crumbles : Calamars a laromaine, Sauce
pare, J créme : aux amandes et parmesan AOP : provengale
______________________________________________________________________________________ _I. i ..I___________________________________________
Tomates a la provengale Frites : Semoule HVE : Carottes fagon Vichy
Lentilles HVE Petits pois aux oignons ' Brocolis : Riz pilaf
______________________________________________________________________________________ _I. S +__________________________________________
Fromage Fromage ' Fromage : Fromage
______________________________________________________________________________________ s
Fruit de saison Créme dessert praliné : Flan patissier du chef sans pate : Salade de fruits du chef
L e e e e e - ———————— J

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Maternelle @
Menu du Lundi 15 Juin au Vendredi 19 Juin 2026

Repas végétarien

Mardi 16 Juin Jeudi 18 Juin Vendredi 19 Juin

Lundi 15 Juin

R L : Salade de riz, mais et poivrons,
Crépe au fromage Concombres , Vinaigrette " Melon Lo
" Vinaigrette
__________________________________________ L T T RGN NS SRS
1 - 1
N . Falafels , Sauce tahini au fromage . . .
Escalope de dinde, Sauce a la creme : blanc g : Lasagnes Bolognaise du chef Filet de colin MSC , Sauce aux herbes
1 1
__________________________________________ _I.____________________..I______________________________________________________________________________________
Petits pois au jus ! Pommes de terre persillées ! Lo Gratin de courgettes
1 1 Sal
. . . " alade verte, Vinaigrette
Coquillettes HVE " Tomates roties " Semoule HVE
__________________________________________ _|.____________________.I______________________________________________________________________________________
Fromage . Fromage ' Fromage Fromage
__________________________________________ L T T RGN NS SRS
Fruit de saison : Yaourt aux fruits LOCAL : Gateau au citron du chef Smoothie bananes et fruits rouges
L e e e e e e ——————— J

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Maternelle @
Menu du Lundi 22 Juin au Vendredi 26 Juin 2026

Solstice dété Repas végétarien

Lundi 22 Juin | Mardi 23 Juin | Vendredi 26 Juin
: Salade composée, Vinaigrette : Pasteque : Betteraves , Sauce Bulgare Friand au fromage
LR EEEEEEEEE fmmmmmmmmmmm oo o
: Chipolatas , Merguez : Bolognaise végétale : Ro6ti de dinde Moussaka de thon aux légumes
e tommmmmm oo oo
' Frites ' Tortis HVE ' Petits pois aux oignons
: Courgettes braisées : Carottes braisées : Ecrasé de pommes de terre du chef
fmm=mmmmmmmm oo tommmmm e Foo
1 1 1
. Fromage . Fromage . Fromage Fromage
LR EEEE LR fmmmmmmmmm oo o
: Coupe de fraises et son crumble : Liégeois au chocolat : Roulé a la confiture de fraises Fromage blanc et muesli au miel
L — = B J

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




INSTITUTION ST LOUIS DE GONZAGUE - Maternelle @
Menu du Lundi 29 Juin au Vendredi 3 Juillet 2026

Repas végétarien
Lundi 29 Juin | Mardi 30 Juin | Jeudi 2 Juillet Vendredi 3 Juillet
Salade de pennes HVE au : . . :
. 1 Carottes rdpées au citron Melon Entrée
thon et basilic . .
__________________________________ e T T MR SRR SRR SRR USSR
Roti de porc, Sauce : Burritos aux légumes et pois : Assiette kebab , Sauce Plat principal
barbecue : bio : blanche pour kebab princip
__________________________________ _I.________________.I_________________________________________________________________________________________________________
Brocolis aux oignons . Riz pilaf ' Frites
Semoule HVE : Achards aux légumes : Salade verte, Vinaigrette
__________________________________ _|.________________.I_________________________________________________________________________________________________________
Fromage . Fromage . Fromage Fromage Fromage
__________________________________ e T T MR SRR SRR SRR USSR
. Batonnet de glace au '
Donut Rose des sables Dessert
: chocolat :
ke e e e e e — == 4

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

ApiRestauration, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00 € - RCSLille Métropole : 477 181 010- Siege social : 384 rue du Général de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul.




